


antipasti antipasti
CARPACCIO 26
crème de Pecorino, purée de champignon, truffe   
CRUDO 30
bluefin, burrata, tomate confite, pistache
FUNGHI SALTIMBOCCA 23
Marsala, stracchino      
INSALATA 22
laitue amère, ricotta, noisette
FRUTTI DI MARE 38/65
salmoriglio, citron  
BACCALÀ 24
fenouil, aneth, mayonnaise au citron  
CROSTONE 23
cruschi, ricotta, pollen de fenouil
CAVOLFIORE 22
Pecorino, poivre noir
BUFALA 24
guanciale, amandes, chou de Bruxelles    

CARPACCIO 26
Pecorino cream, mushroom purée, truffle   
CRUDO 30
bluefin, burrata, confit tomato, pistachio
FUNGHI SALTIMBOCCA 23
Marsala, stracchino     
INSALATA 22
bitter lettuce, ricotta, hazelnut   
FRUTTI DI MARE 38/65
salmoriglio, lemon  
BACCALÀ 24
fennel, dill, lemon mayonaise
CROSTONE 23
cruschi, ricotta, fennel pollen  
CAVOLFIORE 22
Pecorino, black pepper
BUFALA 24
guanciale, almonds, Brussels sprout   

primi primi
TAGLIOLINI 39
beurre de bufflonne, Parmigiano “Vacche Rosse”        
AGNOLOTTI  35
os à la moelle, sugo d’arrosto, épinard  
STRACCI 36
ragoût de canard, cacao, Parmigiano  
MAFALDE  34

ragoût de sanglier, Parmigiano 

GNOCCHI DI PATATE 37
burrata, ricotta, beurre noisette, sauge, mosto cotto
RIGATONI ALLA CARBONARA 34
guanciale, Pecorino, poivre noir, jaune d’œuf    
FOGLIE DI ULIVO 35
rapini, tomate, pangrattato

TAGLIOLINI 39
buffalo butter, Parmigiano “Vacche Rosse”        
AGNOLOTTI  35
bone marrow, sugo d’arrosto, spinach  
STRACCI 36
duck ragù, cocoa, Parmigiano
MAFALDE  34

wild boar ragù, Parmigiano     
GNOCCHI DI PATATE 37
burrata, ricotta, brown butter, sage, mosto cotto  
RIGATONI ALLA CARBONARA 34
guanciale, Pecorino, black pepper, egg yolk
FOGLIE DI ULIVO 35
rapini, tomato, pangrattato

 Focaccia maison, beurre de prosciutto sur demande 7  Homemade focaccia, prosciutto butter per request 7

 Menu Dégustation 80/100  Tasting Menu 80/100


